


Förrätter
Löjrom 295
Från bottenviken med råraka, rödlök,

syrad grädde, citron, dill.              

Råbiff

Kantareller
Gräddkokta kantareller, rökt sidfläsk

och friterad persilja på smörstekt

levainbröd.

Älg med confiterad äggula, rökt enbär-

och svart trumpetsvampmajonnäs,

pepparrot, granskottsyrade hjortron,

friterad kapris & syrad rödlök.

175

195

Hummersoppa, pilgrimsceviche,

västerbottencrunch, dill.

Hummer 215 Skogssvamp
Skogssvampsoppa, krispigt flarn med

svampduxelles. Vegetarisk.

185

Varmrätter

Gös
Halstrad med kantareller, brynt smör, kapris,

bacon samt potatispuré.

325

Röding

Renkalvinnanlår

Kalvfilé “Rossini”

Clubsteak

Viltköttbullar

Caesarsallad

Ångad med Sandefjordsås, rökt forellrom,

spenat, spetskål & potatis.

Med tjädermousseline, gräddkokt svamp,

viltsås med kaffe & västerbottenost-

kroketter.

Tryffel, anklever, potatiskaka & madeirasås.

För 2 personer. 

Med Tian D`aubergine, chimichurri rojo,

sidesallad samt pommes- frites.

395 /PP

355
375

445

Med potatispuré, cognacgräddsås, lingon &

pressgurka

295

Serveras på klassiskt vis med lättrökt

kycklingbröst.

275

Desserter
Crème brûlée
Serveras med färska bär.

Hjortronmousse
Med hallon, kardemummaflarn, lakrits &

italiensk maräng.

Chokladfondant
Med havtornssorbet & pekannötscrunch

Ostbuffé

Tryffel

Plocka utvalda ostar, marmelader samt kex

från vår buffé

Till kaffet.

Fråga om dagens smaker.

175

30 /st

125

145

135

Kålrabbi
Tartar på lättrökt kålrabbi med vassle &

gulbeta.

185

Chevré
Friterad med bakade betor, ruccola,

hjärtsallad, rostade pinjenötter, hjortron,

honung & balsamico

265


